Egenhofen -
50 Furthmuhle

Die Furthmiihle im Glonntal ist eine
der wenigen noch in Betrieb befind-
lichen Getreidemihlen, die regel-
mapig besichtigt werden kdnnen.
Bei der Flhrung erfdhrt man viel
iber die Geschichte dieses Technik-
denkmals, die Funktionsweise und
tber das MUllerhandwerk.

Zum ersten Mal wurde die Furth-
miihle im Jahr 1165 urkundlich er-
wahnt. Das jetzt bestehende Gebau-
de, das unter Denkmalschutz steht,
wurde 1824 errichtet. Seit dem 1. No-
vember 1900 bis heute bewirtschaf-
tet die Familie Aumuller die Mihle.
Seit 2004 wird sie mit Hilfe des
Landkreises Furstenfeldbruck und
dem Forderverein Furthmiihle als le-
bendes Museum betrieben.

Wahrend der Flhrung ist die Miihle
voll in Betrieb, so dass man den Weg

Wie fiihlen sich die verschiedenen Mehle
eigentlich an?
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» Toureninfos:

n Furthmiihle, Albert Aumiiller,
82281 Egenhofen, Tel. 08134 -99191,
www.furthmuehle.de

Besichtigung nur im Rahmen einer Fiih-
rung maglich, Fiihrungen: Mitte April bis
Ende Nov. an Sonn- und Feiertagen zwi-
schen 14.00 und 16.00 Uhr stiindlich nach
Bedarf

Erwachsene 3,50 €,
Kinder ab 6 Jahren 1,50 €.

n Autobahn A 8 Miinchen - Stuttgart,
Ausfahrt 0delzhausen, ab der Ausfahrt
beschildert, Parkplatze bei der Mihle.

des Getreides vom ganzen Korn zum
fertigen Mehl verfolgen kann. Man
sieht, wie ein Elektromotor {iber Rie-
men die verschiedenen Mahlwerke
antreibt, in denen das Mehl zwischen
Walzen zerkleinert wird. Im Oberge-
schoss erklart Albert Aumiiller unter
anderem die beeindruckende Schiit-
telmaschine, die das Mehl siebt und
automatisch in die entsprechenden
Sdcke abflllt. Da Albert Aumdiller
und sein Sohn sich nicht nur auf
technische Erkldrungen beschran-
ken, sondern auch Anekdoten aus
dem Leben der Miiller erzahlen und
auf die Fragen der kleinen Besucher
eingehen, macht auch den Kids die
Flhrung Spap - besonders wenn Sie
in kleinen Schalen die verschiedenen
Mehle anfassen diirfen.

Technikdenkmal in idyllischer Lage - die Furthmdhle bei Egenhofen

Verkauft werden die Mithlenproduk-
te sowie Naturkostwaren im Mih-
lenladen, der nach den Fithrungen
geoffnet ist.

Wer nach der Besichtigung der
Miihle noch einen Spaziergang an-
schliefen mdchte, findet im Pro-
spekt der Furthmiihle, den man
dort erhdlt, gute Tipps. Auch auf
der Internetseite sind verschiedene
Anregungen filir Wanderungen in
der Umgebung aufgefihrt.

Wie das Mehl schmeckt,

wenn es zu leckeren Kuchen
verarbeitet worden ist, kann man
im “Café zum Mahlgang" probieren.
Hier gibt es auch Apfelsaft aus
eigenen Apfeln.

Tipp

Albert Aumdiller zeigt den Kindern, wie das
Mehl in Sdcke verpackt wird.
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